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PRAV/)
DI NATALE

Antipasti

Un piemontese a Roma 17
Vitello tonnato con la sua salsa, salsa verde e
capperiin fiore

La picchiapo’ diuna volta...........ccecvenee 16
Sfilacci di manzo e vitella ripassati con salsa
di pachino, aglio, olio e peperoncino

Core de nonna 17
Trippa alla romana con pecorino e mentuccia

Fritti vegetali della tradizione..................... 16
Carciofi, zucchine, melanzane

Baccala fritto. 18
Filetto di baccala in pastella e maionese al
lime

Primi pratti

Tortellini artigianali di carne in brodo di
cappone e faraona

Cannelloni al forno 18
Cannelloni ripieni di carne con besciamella e
salsa di pomodoro

Gnocchetti favolosi 19
Gnocchetti di patate con carciofi trifolati,
fonduta di pecorino e guanciale croccante

Le fettuccine dei castelliromani.................... 20
Fettuccine all'uovo con funghi porcini e salsa
al tartufo

Natale trasteverino 17
Fusillone acqua e farina, salsa di cacio e pepe
con puntarelle allaromana

Secondr pratti

La tradizione 25
Abbacchio al forno, marinato alla romana con
rosmarino e vino bianco

Un classico rivisitato 38
Filetto di manzo al Marsala con porcini,
senape Dijon e albicocche

Un ricordo natalizio 25
Baccala gratinato con pomodorini olive e
patate

Pollo divino 22
Girelle di pollo farcito di tacchino e maiale con
il suo fondo di cottura

La brace delle feste 32
Filetto di manzo alla griglia

Contorni

Fresca e romana 7
Insalata mista di puntarelle e lattuga romana
con salsa alla senape e melagrana

Sapore di casa 7
Cicoria ripassata in padella con aglio, olio e
peperoncino

Sfizioso e gustoso 8
Patate al forno con carciofi trifolati

Dolcr

Un Natale nel panettone 10
Cestino di panettone con crema al tiramisu
Sicilia sotto I'albero 10

Cannolo scomposto con arancia candita,
cioccolato e granella di pistacchio

Dolce magia 10
Millefoglie con crema chantilly, amarene e
scaglie di fondente

Un respiro tropicale. 10
Carpaccio di ananas marinato al maraschino e
mente fresca




